BRIKZ Erlebnis BRIKZ zum Kennenlernen
Karott Vorspeise
arotte Tatar vom deutschen Rinderfilet, 45 Minuten Ei, herzhaftes Granola
Schweinebauch 22 Euro
Hansegarnele | Kohlrabi | Liebstéckel Gegrillter Pulpo, Tomaten, Parmesansablé
22 Euro
Mangold | Spitzkohl | Sumach Zwischengang
mit AKI Kaviar aus Hamburg (6g) +24 Euro Lachsforelle von 25 Teiche, Pfifferlinge, Chinesische Keule
24 Euro
Sauerteigbrot Charentais-Melonen Gazpacho, Créme fraiche, Minze
14 Euro
* Fischblutwurst | Geigenkdpfe | Pfifferlinge
Zusatzgang + 20 Euro Hauptgang
Wagyu Tafelspitz aus Nordfriesland (160g Rohgewicht)
Wolfsbarsch | Brokkoli | Mandel Zwiebelpiiree, Zuckerschoten
48 Euro
Cheesecake | Blaubeere | Holunderbliite Gnocchi, Salbeischaum, Erbsen
24 Euro
*Kaseauswahl mit Brot
Zusatzgang + 17 Euro Dessert
Vanilleeis Erdbeermousse, Zitronenverbenesorbet, Merengue
. 20 Euro
Himbeere
85 € (inkl. Wasser) Kése von Fritz Blomeyer mit Brot
17 Euro
Sauerteigbrot extra 4 Euro
Weinbegleitung pro Glas 0,11 11 € Siberian Kaviar von AKI aus Hamburg 125g fiir 250 Euro
alkoholfreie Getran kebeg\eitumg pro Glas 9 € Wasserpauschale 5 Euro p‘R
Bei Allergien oder Unvertrdglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal nach
unserer Allergenkarte.




